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SERVIZIO AL TAVOLO 1€ (a persona)

1.0.l.e.

LIQUORE ARTIGIANALE

Infuso Organico Locale Essenziale

Da un’idea del barchef Andrea Pastore
BORN IN CASTIGLIONE DELLA PESCAIA

www.ioleliquore.com
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SERVICE CHARGE 1€ (per person)

i DOLCE

Cookies 0,50/1/1,50
Degustazione di biscotti 4,50
Torta home made / home made cake 3,50

la CAFFETTERIA

Caffe 1,20
Caffé Americano 1,30
Caffé doppio 2,40
Caffée decaffeinato 1,30
Caffe corretto 2,50
Macchiatone 1,30
Orzo (piccolo/doppio) 1,50/2,50
Ginseng (piccolo/doppio) 1,50/2,50
Marocchino 2,50
Cappuccino 1,50
Latte macchiato 1,50
Caffellatte 1,50
Cappuccino deca/Orzo/Ginseng 2
Aggiunta di soia/Senza lattosio 2
Caffée shakerato 4
Cioccolata calda Arthemisia 4,50

AL LATTE - FONDENTE
ARANCIA E CANNELLA
NOCCIOLA - CHANTILLY

+ con aggiunta di panna + 0,70

i TE

Dammann Fréres 3
Esclusive miscele di te, di singole origini e aromatizzati, tra le
piu pregiate. Esperienza, creativita ed eleganza sono i valori
che contraddistinguono Dammann Fréres sin dalla sua
nascita nel 1692.

Breakfast
Té a piccole foglie di Ceylon e India - inf. 4/5 min

Darjeeling
Il re del t& dellHimalaya, leggero, aromatico - inf. 4/5 min

Earl Grey Yin Zhen
Té di Cina, al bergamotto di Calabria - inf. 4/5 min

4 Fruit Rouges
Té nero con aromi di ciliegia, fragola, lampone e ribes - inf. 4/5

The vert ala menthe
Bunpowder di Cina e menta “hanam” del Marocco - inf. 3/4 min

The vert Bali
Te sencha di Cina con aromi di litchee, pompelmo e rosa - inf.
3/4 min

The Yunnan Vert
Té cinese delicato, con note Nerone fruttate - inf. 2/3 min

The Oolong Caramel au burro salé
Té Olong con note zuccherate, salate - inf. 4/5 min

The Blanc Passion de fleurs
Con aromi di rosa, albicocca e frutto della passione - inf. 3/4

SENZA TEINA:

Rooibos Citrus
Rooibos del Sudafrica al limone verde, clementine e arancia
sanguigna, scorze di arancia e fior di nella tua - inf. 3/4 min

Rooibos Vanille
AlRooibos del Sudafrica, vaniglia del Madagascar - inf. 4/5 min

Tisane Camonmiille
Al profumo di cedro - inf. 6 min

Tisane Verveine
Tisana alla verbena - inf 6 min

Tisane du Berger
Tiglio, verbena, Citroen.la, menta, fiori d’arancio - inf. 4/5 min

1.0.l.e.

Il liquore artigianale di nostra produzione bicchiere...4

bottiglia 70cl...25

i.o.l.e. Spritz
i.o.l.e., sciroppo di sambuco, prosecco dry, soda
water, arancio e ciuffo di menta

Il Tonico 7
i.o.l.e. & Tonica

i SUFT DRINKS

Succhi di frutta 3
Ace, albicocca, ananas, arancia, mela, pera,
pesca, pomodoro, pompelmo

Succo di mirtillo 3,50
Spremuta di arancia fresca 4
Acqua naturale/gassata 0,50 It 1,50
Acqua gassata (in lattina) 0,33 It 1,50
Acqua naturale/gassata 0,75 It 2,50
Estatheé in vetro (limone/pesca) 2,50
Bibite in vetro 0,33 3

Coca cola, Coca cola zero, Fanta, Sprite

Acqua tonica/Ginger beer/Pink Grapefruit 3,50

Cedrata Tassoni 3,50
Lurisia Chinotto/Limonata/Gazzosa 3,50
Red Bull 4
Crodino/San Bitter (no alcool) 3
Campari Soda/Aperol Soda 3,50

le GENTRIFUGHE

Centrifughe di frutta e verdura fresca 7
GREEN finocchio, mela verde, limone

ORANGE arancia, carota, zenzero

*scedli il tuo preferito o lasciati ispirare dal nostro barman

i COCKTAILS

La Terrazza 6
Analcolico con frutta fresca di stagione

Spritz della Terrazza 8
Rosolio di bergamotto, prosecco, olive, soda

Un americano in Terrazza 8
Bitter Fusetti, infuso al pepe, vermouth antica
formula, soda

Americano 6
Campari bitter, vermut rosso, top soda

Negroni , 6
Campari bitter, vermut rosso, gin

Negroni Sbagliato 6
Campari bitter, vermut rosso, spumante

Spritz 6
Aperol, soda, prosecco

San Marco in Terrazza 6
Aperol, prosecco, cointreau

Hugo 6
Fior di sambuco, soda, prosecco

Moskow Mule _ 6
Vodka, ginger beer, lime

Gin Tonic 6

Scegli il tuo gin da mixare con la tonica

| gin: Bombay, Tanqueray, Hendricks, Monkey 47, 8/10
Gin Mare, Immargin (previste variazioni di prezzo)

le BIRRE

Birre in bottiglia 33cl 4
Corona, Ichnusa non filtrata, Messina, Heineken OO0

Heineken alla spina 0,25 It/0,50 It 4/6
Birre artigianali San Gimignano 7

Sigeric Blonde Lager, Roma Indian Pale Ale (Senza
glutlneg, Divago Dubbel, Strade Bianche (Senza
utine

i VINI

Calice di vino 6/7/8
Prosecco DOCG 6
Metodo Classico del giorno 9/10

Richiedi la carta dei vini per la selezione completa

SPIRITS

Amari 4
i.o.l.e. Liquore Artigianale

Amaro del capo, Brancamenta, Averna, Braulio,
Jagermeister, Montenegro, Limoncello, Amaro
Lucano, Mirto bianco/rosso, Ramazzotti,

Sambuca, Unicum, Cynar, Fernet, Frangelico,

Pastis, Disaronno, Jefferson

Amaro Nonino

Distillati

Stravecchio Branca, Vecchia Romagna,
Armagnac Tariquet VSOP, Remy Martin VSOP,
Calvados Pays d’Auge, Chateau Du Breuil,
Brandy Carlos |

Grappe Barrique Grappe Bianche

Nonino Chardonnay 7 Fermentino Lunae 5
Brunello Nannoni Sigaro 7 Cacciagrande 5
Psenner 6 Nonino 5

. o Terenzi Vionier 6
Acquavite Most Tosolini 7 Banfi Brunello 6
Acquavite Alexander Uve 6 Poggio Brigante 5

Psenner 5

Rum . )
Zacapa 113 %ggldGenteRMarU 13
Matusalemme 15 anni ran Reserva
Santiago de Cuba 10 Damoiseau VSOP 8
Diplomatico 10 Sailor Jerry ) 7
Appleton Estate 12 anni 10 Eldorado 12 anni 12
Agueb 8 Don Papa 8
Whisky - Scotch - Bourbon
Lagavulin 16 anni 12 Johnnie Walker Black Label 8
Oban 14 anni 10 Jameson 7
Talisker Sky 10 Canadian Club 8
Bowmore 10 Jack Daniels 7
Arran 10 anni 10 Bullet Bourbon 8
Maccallan 12 anni 12 Wild Turkey Bourbon 10
Laphroaig 10 anni 10 Wild Turkey Rye 7
Glent Grant 6

Seguici su Facebook e Instagram @laterrazzabistrot
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CONNETTITI ALLA RETE WI-FI “LA TERRAZZA BISTROT”
e scopri di piu sui nostri eventi.
ISCRIVITI ALLA NEWSLETTER sul sito www.laterrazzabistrot.it/eventi

Corso della Liberta 49 - 58043 Castiglione della Pescaia
0564 933835 - www.laterrazzabistrot.it - @laterrazzabistrot



