
BENVENUTI

S E C R E T
G A R D E N

creative bar

COPERTO 3.00€

Nata dal ricordo della storica latteria e primo bar del paese negli anni ‘50, La Terrazza rinnova la sua tradizione, tornando a essere un
punto di incontro nel cuore di Castiglione della Pescaia.

Un luogo ricco di storie e avvenimenti, ma anche un posto da vivere e scoprire un poco alla volta. 
Buon appetito!



aperitivo

ALLERGENI: 1. Glutine; 2. Crostacei; 3. Uova; 4. Pesce; 5. Arachidi; 6. Soia; 7. Latte; 8. Frutta a
guscio; 9. Sedano; 10. Senape; 11. Sesamo; 12. Anidride solforosa; 13. Lupini; 14. Molluschi    

GLUTEN FREE

CROCCHETTA DI BACALAO ALLA PROVENZALE      8
MAYONESE, MANGO JALAPEÑO (3 PZ)

CROCCHETTA DI MELANZANA PESTO DI POMODORINI           7 
SECCHI, MANDORLE E BASILICO ( 3 pz)        

PANE TOSTATO, BURRATA E ACCIUGHE SOTTO PESTO      15

allergeni:  1, 2, 3, 4, 5, 8, 14

allergeni:  1, 2, 4, 5, 7, 8, 10, 14

allergeni:  1, 2, 3, 4, 6, 7, 14

allergeni: 1, 12

SELEZIONE DI SALUMI TOSCANI        16
del nostro amico Emanuele Panfi 

COZZE DEL PESCATORE      14
Salsa chimichurri, salsa di pomodoro arrosto

UOVO 63° ALLA TOSCANA         14
spuma di pomodoro arrosto e un goccio di olio piccante           

POLIPETTI ALLA LUCIANA       16

CARPACCIO DI TONNO ROSSO  “TONNATO”       16    
Spuma di salsa tonnata, crackers e cocunci (frutto del cappero)

allergeni:  2, 4, 6, 12, 14

allergeni: 2, 4, 6, 12, 14 

allergeni: 1, 2, 3, 4, 6, 10, 11, 12, 14 

allergeni: 3, 6, 7, 12

OMBRINA AFFUMICATA ALLE PIGNE DELLA NOSTRA PINETA      18
Crema di melanzane, spremuta di datterino, olio al basilico   
allergeni: 2, 3, 4, 6, 7, 14

TARTARE DI GAMBERO ROSSO      20
Letche de tigre al pomodoro, stracciatella, chips di pappa al pomodoro
allergeni: 2, 3, 4, 6, 7, 9, 12, 14

TARTARE DI GAMBERI ROSA      18
Zucchine, zafferano e bouillabaisse
allergeni: 2, 3, 4, 6, 7, 14

ANTIPASTI

Per garantirne la qualità e la sicurezza alimentare, tutti i prodotti somministrati sono surgelati o
congelati all’origine dal produttore oppure sono sottoposti ad abbattimento a temperatura
negativa, come descritto nel Piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04. Il personale di sala è a
disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.



TAGLIOLINO, CACIO, GAMBERI, LIMONE E TRE PEPI       16

PICI ALLA SENESE, ACCIUGHE SOTTO PESTO,     15 
BRICIOLE DI PANE      

PRIMO DEL GIORNO
(SOLO SE LO FACCIAMO EH...)  

primi

allergeni: 1, 2, 3, 4, 7, 14

allergeni: 1, 2, 3, 4, 7, 14

CACCIUCCO ALLA NOSTRA MANIERA      28
Zuppa di crostacei, molluschi, pesce e pomodoro

HAMBURGER DI MANZO         18
Burger di manzo, pane homemade, insalata e pomodoro.
Servito con chips di patate.

GAMBERI AL BRANDY COME DA TRADIZIONE         18

secondi

allergeni:  2, 4, 14

allergeni: 1, 3, 10, 11

allergeni: 2, 3, 4, 6, 9, 12, 14

IL TAGLIO DELLO CHEF CON LE PATATE ARROSTO       26
Taglio di manzo secondo disponibilità, patate arrosto
allergeni: 3, 6, 7, 12

INSALATA DI STAGIONE             6
VERDURE DI STAGIONE            6
PATATE ARROSTO           6

CONTORNIALLERGENI: 1. Glutine; 2. Crostacei; 3. Uova; 4. Pesce; 5. Arachidi; 6. Soia; 7. Latte; 8. Frutta a
guscio; 9. Sedano; 10. Senape; 11. Sesamo; 12. Anidride solforosa; 13. Lupini; 14. Molluschi    

Per garantirne la qualità e la sicurezza alimentare, i prodotti somministrati sono surgelati o
congelati all’origine dal produttore oppure sono sottoposti ad abbattimento a temperatura
negativa, come descritto nel Piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04. Il personale di sala è a
disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.

PESCATO DEL GIORNO INTERO ALLA PLANCHA     9€/etto
Pescato locale cotto sulla plancha 
allergeni:  2, 4, 6, 14

GLUTEN FREE

FRITTURA DI CALAMARI, GAMBERI E VERDURE DI STAGIONE      25€ 
allergeni:  1, 2, 4, 5, 8, 13, 14SPAGHETTO PASTIFICIO MANCINI ALLE VONGOLE LUPINI     17

RISOTTO RISERVA SAN MASSIMO ALLA PESCATORA      17

PACCHERO PASTIFICIO MANCINI AI “TRE POMODORI”       14
DELLA TERRAZZA OLIO EVO AL BASILICO        

GNOCCO ALLA CREMA DI SCAMPI       16

allergeni:  1, 2, 4, 14

allergeni: 2, 4, 12, 14 

allergeni: 1 

allergeni: 1, 2, 3, 4, 7, 14 

TRANCIO DI OMBRINA, SPINACI, UVETTA E HUMMUS DI PINOLI       23
allergeni: 2, 4, 6, 11, 14 



CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO
Base cheesecake, salsa ai frutti di bosco e crumble alla

cannella
BERRIES CHEESECAKE

Cheesecake base, berries topping and cinnamon
crumble

allergeni: 1, 3, 7
7

TRIS DI CIOCCOLATO
Tre strati di crema al cioccolato: bianco, latte e fondente,

servito al bicchiere    
TRIO OF CHOCOLATE

Three layers of chocolate mousee: white, milk and dark chocolate,
served in glass
allergeni: 3, 7

7

TORTA ETRUSCA
Torta al cioccolato con mandorle e nocciole

ETRUSCAN CAKE
Chocolate cake with almonds and hazelnuts

allergeni: 3, 7, 8
7

Vermouth rosato di sangiovese - Castello di Radda        8

Vin Santo della Signora - Bianco dell’empolese DOC
2016 - Fattoria Montellori       7

TIRAMISÙ 
allergeni: 1, 3, 7, 8

7
Sauternes 2018 - Château Liot      7

Nectar Pedro Ximenez Sherry - Gonzales Byass         7

D O L C I
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